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KLIMAFREUNDLICHE KÜCHE

Wir achten mit unseren Speisen darauf, 
dass der ökologische Fußabdruck der Nah-
rungsmittel klein bleibt. Deshalb ist uns 
die Herkunft der Waren wichtig! Wir bie-
ten für Sie frische, saisonale und regionale 
Produkte aus ökologischem Anbau bzw. in 
Bio-Qualität an!

KUCHEN- UND
TORTENSPEZIALITÄTEN
 
Alle Kuchen- und Tortenspezialitäten stellen 
wir frisch für Sie her. Sie sind meist aus Din-
kelmehl hergestellt, zum Teil auch gluten- und 
zuckerfrei.

S Ü S S E S  U N D  H E R Z H A F T E S



KUCHEN* UND HERZHAFTE GERICHTE
Bitte beachten Sie unseren tagesaktuellen Aushang �  
für herzhafte vegane und vegetarische Gerichte.
Kuchen� 3,50 €

WAFFELN*
Waffel mit Puderzucker� 3,00 €
Waffel mit Apfelmus� 4,00 €
Waffel mit roter Grütze und Vanille-Eis� 4,50 €

* auch vegan

ÜBER UNS
Unser Name ist Programm – wir laden 
ein zu einer erholsamen Auszeit hier 
im schönen Silberbachtal – gleichzeitig 
wollen wir mit unserem Angebot grüne, 
nachhaltige Akzente setzen.

S P E I S E K A R T E



HEISSGETR ÄNKE
Tasse Kaffee� 2,50 €
Pott Kaffee� 3,20 €
Milchkaffee, Cappuccino, Latte Macchiato� 3,80 €
Heiße Schokolade� 3,80 €
Tee (Kräuter, Grün, Schwarz)� 3,00 € 
		
SOFTDRINKS
Wasser (0,25 l)� 2,50 €
Apfelschorle (0,33 l)� 3,50 €	
Orangenlimo (0,33 l)� 3,50 €
Zitronenlimo (0,33 l)� 3,50 €
Einhornlimo – Orange-Kirsch (0,33 l)� 3,50 €
Cola (0,33 l)� 3,50 €

BIERE
Pils (0,33 l)� 3,50 €
Alster (0,33 l)� 3,50 €
Hefeweizen (0,5 l)� 4,80 €
Hefeweizen (0,5 l) alkoholfrei� 4,80 €
Schankbier (0,33 l) alkoholfrei� 3,50 €
Schankbier (0,5 l) alkoholfrei� 4,80 €
Alster (0,5 l) alkoholfrei� 4,80 €

WEIN UND SEKT
Weiß, Rot, Rosé (0,2 l)� 5,00 €
Sekt (0,1 l)� 3,00 €

G E T R Ä N K E



Das Konzept des Angebots im Café im Grünen orientiert sich an der 
Philosophie der klimafreundlichen Küche. In der klimafreundlichen 
Küche ist die Zutatenliste saisonal, regional und aus Bio-Anbau.  
Tierische Produkte werden von pf lanzlichen ergänzt. Wir bringen  
Kuchen, Desserts und Salate auf den Tisch. Die Verarbeitung ist 
ehrlich und unkompliziert – Qualität überzeugt. 
Wir überraschen mit neuen Geschmackserlebnissen, bei denen  
auch mal die Wildkräuter von der Wiese auf dem Teller landen.  
Kaffees und Tees beziehen wir aus fairem Handel. Säfte stammen 
aus eigener Produktion von heimischen Streuobstwiesen der Lebens-
hilfe Detmold. Wo möglich, versuchen wir Müll zu vermeiden.

GEGEN DIE VERSCHWENDUNG…
Sicherlich werden auch mal krumme Gurken auf unseren Tellern landen 
– �Lebensmittel, die im Handel aussortiert werden würden, bekommen 
bei uns �eine Chance. Genauso hat unsere Einrichtung ihre Geschichte – 
so stammen �unsere Stühle und antiken Möbelstücke als Leihgaben von 
einem befreundeten �Sammler und können käuf lich erworben werden,  
unsere neuen Rückenpolster �wurden von einer uns verbundenen Webe-
rin aus alten Stoffstreifen liebevoll �neu in Szene gesetzt und unseren 
Lampen geben Lampenschirme aus dem �Trödel Halt und wir haben sie 
noch kreativ mit Weiden ausgef lochten. �Wir fanden alles „too good to 
go“ – wir hoffen, Sie haben an der kreativen �Wiederverwertung genau-
so viel Freude wie wir...
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CAFÉ IM GRÜNEN
Schnatweg 51
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